ANTIPASTI DI MARE

[L NOSTRO CRUDO DI MARE

DEGUSTAZIONE DI OSTRICHE

DEGUSTAZIONE DI ANTIPASTI CALDI IN 3 PORTATE

PRIMI DI MARE

UN FAGIOLO IN PASTA
[L NOSTRO SPAGHETTO

TUBETTO, TOPINAMBUR, GALLINELLA
E BOUILLABAISSE

LINGUINA IN VIOLA

PAPPARDELLE AFFUMICATE AL CARBONE
ASTICE E SPUMA DI CARBONARA

SECONDI DI MARE

MORONE IN PARMIGIANA
RICCIOLA E SCAPECE DI CARCIOFO

SAN PIETRO, EMULSIONE DI MAIS E VERMOUTH
PAK-CHOI E PINOLI TOSTATI

ASTICE “CA MUDDICA” E IL SUO CLUB SANDWICH

COPERTO € 5

LA LISTA DEGLI ALLERGENI E DISPONIBILE PRESSO LA HALL

€45

€5 CAD.

€38

€26

€26

€26

€26

€26

€32

€32

€35

€38

IN TUTTI I PIATTI DI PESCE, IN ASSENZA DI PRODOTTO FRESCO POTREBBE ESSERE UTILIZZATO PRODOTTO ABBATTUTO DI PARI QUALITA



ANTIPASTI DI TERRA

DEGUSTAZIONE DI 4 PORTATE

PRIMI DI TERRA

PLIN DI RICOTTA AL FORNO, JUS DI FARAONA,
MIELE AGLI AGRUMI E CAROTE IN AGRODOLCE

TAGLIOLINO 40 TUORLI AL TARTUFO

RISOTTO RISERVA SAN MASSIMO, TALEGGIO RISERVA
ZUCCA, MOSTO D'UVA E COTECHINO

SECONDI DI TERRA

MAIALINO TRA ORIENTE E OCCIDENTE

CONTROFILETTO DI BISONTE, MIRTILLO,
BARBABIETOLA E CAPRINO

FILETTO WELLINGTON ALLA MARTINATICA

LA QUAGLIA « RICOMINCIO DA TRE »

LA NOSTRA PROPOSTA VEGETARIANA

DEGUSTAZIONE IN 5 PORTATE A MANO LIBERA

€40

€26

€26

€28

€35

€35

€35

€38

€065

ALCUNI ALIMENTI POSSONO ESSERE SOTTOPOSTI A TRATTAMENTO DI BONIFICA PREVENTIVA CONFORME ALLE PRESCRIZIONI DEL REGOLAMENTO CE 853/2004,

ALLEGATO 111, CAPITOLO 3, LETTERA I3, PUNTO 3.



